Domaine du Puy Rigault

Cuvee LAncestrale

Cette cuveée a la particularite d'étre
elaborée uniguement sur les grands
millesimes.

Vignes de 70 ans d'age
Cépage : Cabernet franc
Terroir : Anciennes alluvions de la Loire

Vinification : L'élaboration de cette cuvée
s'effectue selon une fagcon ancestrale avec une
vinification lente, en futs de chéne et sans intrant
durant 14 a 16 mois d'élevage.

Notes de degustation : Ce nectar demande a étre
aere, voir décante plusieurs heures avant sa
degustation, et vous pourrez ensuite decouvrir

et apprecier son nez puisant de griottes bien mures,

sa bouche charnue avec une longueur intense de
tanins soyeux. Son elevage en fut de chéne lui
apporte une touche boisée surtout ressentie lors

de ses premieres années de garde.

Accords : Gibiers en civet par exemple
et fromage de caractere,

Garde : Huit a dix ans.
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